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ŠIAULIŲ SPORTO GIMNAZIJOS 

VIRĖJO PAREIGYBĖS APRAŠYMAS 

 

I SKYRIUS 

PAREIGYBĖ 

 

1. Pareigybės pavadinimas – virėjas; 

2. Pareigybės išsilavinimo lygis – C; 

3. Pareigybės kodas – 512001; 

4. Darbuotojas pavaldus tiesiogiai – valgyklos vedėjui. 
 

II SKYRIUS 

SPECIALŪS REIKALAVIMAI ŠIAS PAREIGAS EINANČIAM DARBUOTOJUI 

 

5. Darbuotojas, einantis šias pareigas, turi atitikti šiuos specialius reikalavimus:  
5.1. virėju dirbti gali ne jaunesnis kaip 18 m. amžiaus asmuo, įgijęs vidurinį ir (ar) profesinį 

išsilavinimą, išklausęs įvadinį instruktavimą, gaisrinės saugos instruktavimą, instruktavimą darbo 
vietoje ir pasitikrinęs sveikatą (turintis asmens medicininę knygelę). 

5.2. išmanyti ir gebėti taikyti Lietuvos Respublikos įstatymus, Vyriausybės nutarimus, kitus 
valstybės teisės aktus, reglamentuojančius švietimo įstaigų veiklą ir valdymą, darbo santykių 
reguliavimą bei susijusius su jo atliekamu darbu; 

5.3. turėti teisėto darbo su vaikais QR kodą; 
5.4. gebėti savarankiškai planuoti ir organizuoti savo veiklą, bendradarbiauti ir dirbti 

komandoje; 

5.5. žinoti etikos pagrindus, dalykinio bendravimo taisykles ir laikytis jų bendraujant su 
mokiniais, kolegomis ir svečiais; 

5.6. būti pasitikrinusiam sveikatą. 
 

III SKYRIUS 

ŠIAS PAREIGAS EINANČIO DARBUOTOJO FUNKCIJOS 

 

6. Šias pareigas einantis darbuotojas vykdo šias funkcijas: 
6.1. patiekalų, kulinarinių gaminių paruošimui naudoti tik tuos maisto produktus ir žaliavas, 

kurie atitinka jų kokybę reglamentuojančių dokumentų reikalavimus; 
6.2. pagal dienos meniu paimti iš sandėlio reikalingus maisto produktus, užtikrinti jų 

tinkamumą vartoti, naudotis produktais, stebėti galiojimo laikus ir nenaudoja produktų, kurių 
vartojimo terminai yra pasibaigę.; 

6.3. produktams ir žaliavai naudoti tvarkingą tarą; 
6.4. skirtingos rūšies produktams naudoti skirtingas žymėtas lenteles; 
6.5. nuolat prižiūrėti, kad nebūtų atidaryti šaldytuvai, šaldikliai reguliariai juos valyti; 

6.6. aštraus kvapo produktus (esencijas, ekstraktus) laikyti specialioje taroje, nurodant 

pavadinimus; 

6.7. maistą gaminti pagal patvirtintą valgiaraštį ir technologines korteles; savavališkai 
nekeičiat patiekalų sudėties ar porcijų dydžio; 

6.8.  dirbti su elektriniais prietaisais, orkaitėmis, pjaustyklėmis pagal naudojimo instrukciją. 

6.9.  parengti ir nustatyti tinkamą terminio apdorojimo temperatūrą (orkaitėse, keptuvėse, 
garo katiluose ir kt.).; 



6.10. šiukšles ir maisto atliekas rūšiuoti pagal numatytus reikalavimus; 

6.11. valyti, dezinfekuoti valgyklos inventoriaus paviršius, grindis tik Sveikatos apsaugos 
ministerijos aprobuotais plovikliais, pagal nustatytą grafiką; 

6.12. valyti virtuvės ventiliacijos ortakius pagal nustatytą grafiką, užtikrinti, kad jie būtų 
švarūs, be riebalų sankaupų, vadovaudamasis darbo saugos ir higienos reikalavimais. Apie pastebėtus 
gedimus ar užterštumą informuoti valgyklos vedėją; 

6.13. užtikrinti, kad maistas, patiekiamas būtų tinkamai išdėstytas, temperatūriškai 
kontroliuojamas, nuolat papildomas ir apsaugotas nuo galimo užteršimo; padėti mokiniams pasirinkti 

ir saugiai pasiimti maistą, laikantis maitinimo organizavimo tvarkos; 

6.14. prižiūrėti maitinimo salės (valgyklos) švarą ir tvarką pamainos metu: rūpintis stalo 

įrankių ir indų papildymu, surinkti nešvarius indus, pašalinti išsiliejusius skysčius ar kitus teršalus, 
bendradarbiauti su kitais darbuotojais palaikant tinkamą aplinką valgymo vietose.; 

6.15. pagal kompetencijas vykdyti ir kitus tiesioginio vadovo ir (ar) direktoriaus nenuolatinio 

pobūdžio su gimnazijos veikla susijusius pavedimus. 

 

IV SKYRIUS 

ŠIAS PAREIGAS EINANČIO DARBUOTOJO ATSAKOMYBĖ 

 

7. Darbuotojas, einantis šias pareigas, atsako už savo pareigų netinkamą vykdymą teisės aktų 
nustatyta tvarka. 

 


